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LA CALA-

ENTRANTES / STARTERS / VORPEISEN

Sopa de Cebolla con Queso Gratinado de Lanzarote
Onion Soup with Gratin Lanzarote Cheese
Zwiebelsuppe mit gratiniertem K&se von Lanzarote
Soupe al'oignon et gratin de fromage de Lanzarote

Verduras Horneadas con Puré de Aguacate
Baked Vegetables with Mashed Avocado
Gebackenes Gemuse mit zerdriickter Avocado
Légumes au four avec purée d'avocat

Remolacha Aderezada con Hierbas y Helado de Pistacho
Beet Dressed with Herbs and Pistachio Ice Cream

Rote Bete mit Krautern und Pistazieneis

Betterave aux herbes et glace a la pistache

Tomate Canario Relleno de Quesos Canarios y Especias
Canarian Tomato Stuffed with Canarian Cheese and Spices
Kanarische Tomate gefullt mit kanarischem Kase und Gewdrzen
Tomate canarienne farcie au fromage canarien et aux épices

Foie Grass a la plancha sobre Pifia Caramelizada
Grilled Foie Grass on Caramelized Pineapple
Gegrillte Foie Grass auf karamellisierter Ananas
Foie Herbe Grillé sur Ananas Caramélisé

Ensalada de Lentejas en Reduccién de Vino Moscatel de Lanzarote
Lentil Salad in Moscatel Wine Reduction from Lanzarote

Linsensalat in Moscatel aus Lanzarote Weinreduktion

Salade de lentilles en réduction Vin Moscatel de Lanzarote

Langostinos Salteados con Vino de Malvasia de Lanzarote
Sauteed Prawns with Malvasia Wine from Lanzarote

Sautierte Garnelen mit Malvasia-Wein aus Lanzarote
Crevettes sautées au vin Malvasia de Lanzarote
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LA CALA:

PRINCIPALES / MAIN COURSES / HAUPTGANGE

Risotto de Esparragos Trigueros y Setas

Wild Asparagus and Mushroom Risotto

Risotto mit wildem Spargel und Pilzen

Risotto aux asperges sauvages et aux champignons

Tagliatelle Negro con Pifia, Langostinos, Jengibre y Leche de Coco.
Black Tagliatelle with Pineapple, Prawns, Ginger and Coconut Milk
Schwarze Tagliatelle mit Ananas, Garnelen, Ingwer und Kokosmilch
Tagliatelles noires a I'ananas, crevettes, gingembre et lait de coco

Rejo de Pulpo sobre crema de Queso Ahumado Canario y Papas Salteadas

Octopus Tentacle on Canarian Smoked Cheese Cream and Sautéed Potatoes
Oktopus-Tentakel auf kanarischer Raucherkasecreme und Bratkartoffeln

Tentacule de poulpe sur creme de fromage fumé des Canaries et pommes de terre sautées

Salmén Grill con Salsa de Naranjay Verduras al Vapor
Grilled Salmon with Orange Sauce and Steamed Vegetables
Gegrillter Lachs mit Orangensauce und gedinstetem Gemuse
Saumon grillé avec sauce a l'orange et Iégumes cuits a la vapeur

Rollito de Pollo de Corral Relleno de Queso Cremay Jamén Serrano acompafiada de
Calabaza Horneada

Free-range Chicken Roll Stuffed with Cream Cheese and Serrano Ham accompanied by
Baked Pumpkin

Freilandhiuhnerbrétchen gefillt mit Frischkase und Serrano-Schinken, begleitet von
gebackenem Kurbis

Rouleau de poulet fermier farci au fromage a la creme et au jambon Serrano accompagné de
potiron au four

Magret de Pato con Salsa de Mango y Jengibre sobre cama de Verduras Salteadas
Duck Magret with Mango and Ginger Sauce on a bed of Sauteed Vegetables
Entenmagret mit Mango-Ingwer-Sauce auf einem Bett aus sautiertem Gemuse

Magret de canard sauce mangue et gingembre sur lit de [égumes sautés

Solomillo ala Mantequillay Romeroy Papas Arrugadas: salsa a elegir entre Pimienta
o Champifiones o Mostaza

Sirloin with Butter and Rosemary and Wrinkled Potatoes: sauce to choose between Pepper or
Mushrooms or Mustard

Lendenstiick mit Butter und Rosmarin und Runzelkartoffeln: So3e zur Auswahl zwischen
Pfeffer oder Pilze oder Senf

Surlonge au Beurre et Romarin et Pommes de Terre Froissées: sauce au choix entre Poivre
ou Champignons ou Moutarde
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LA CALA:

POSTRES / DESSERTS / NACHTISH

Nuestra Tarta de Queso con Crema de Mango y Mimos.
Our Cheesecake with Mango Cream and Mimos

Unser Kasekuchen mit Mangocreme und Mimos

Notre cheesecake a la creme de mangue et Mimos

Sorbete
Sorbet
Sorbet
Sorbet

Arroz con leche de Coco y Costra de AzGcar Moreno
Coconut milk rice with brown sugar crust

Kokosmilchreis mit brauner Zuckerkruste

Riz au lait de coco en crodte de cassonade

Carpaccio de Pifia con helado de Vainillay Dulce de Leche
Pineapple Carpaccio with Vanilla Ice Cream and Dulce de Leche
Ananas-Carpaccio mit Vanilleeis und Dulce de Leche

Carpaccio d'’Ananas avec Glace Vanille et Dulce de Leche

Tiramistu Casero
Homemade Tiramisu
Hausgemachtes Tiramisu
Tiramisu maison



